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LAND&MONKEYS,

C’EST LA PREMIERE
BOULANGERIE 100%
VEGETALE A IMPACT
POSITIF POUR LA PLANETE
ET L’ENSEMBLE DU VIVANT.

Baguette, croissant, cookie et sandwich, tous les incontournables de la boulangerie-patisserie y sont
proposés en version 100% vegetale c’est a dire sans viande ni poisson, sans beurre ni lait ni creme ni
eufs. A la place, des alternatives végétales 100% naturelles et jusqu’a 90% moins carbonées.



FAIRE RENTRER
L’ALIMENTATION
VEGETALE DANS
LE QUOTIDIEN

DES FRANGAIS...

..sans rien changer a leurs habitudes | Avec nos recettes authentiques et ultra
gourmandes nous brisons les préjuges et réunissons vegan, flexitariens et omnivores
autour du plaisir de bien manger | Grace a Land&Monkeys, adopter une alimentation
responsable devient accessible.. et addictif | Plus qu'un commerce de proximite,
Land&Monkeys c'est LA premiere boulangerie a impact positif pour la planete et
I'ensemble du vivant !



NOTRE
HISTOIRE

LAND&MONKEYS, C’EST LA
CHANCE INCROYABLE D’ECRIRE
UN NOUVEAU PAN DE

LA GASTRONOMIE.

- RODOLPHE LANDEMAINE

Land&Monkeys germe en 2018 dans la téte de Rodolphe Landemaine, chef boulanger
patissier et entrepreneur. Devenu végétalien en 2014, Rodolphe se met a réver a
boulangerie de demain : plus respectueuse du vivant, moins carbonée, plus resiliente... et
avec un impeératif : le goiit doit &tre encore meilleur | En 2020, apres 2 ans de R&D, la
premiere houlangerie Land&Monkeys ouvre a Paris au ceeur du Marais. Au menu, tous
les incontournables de la boulangerie patisserie, en version 100% vegeétale, ¢’est-a-dire
sans beurre, ni lait ni creme ni eeufs.
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LES BASICS DE
LA BOULANGERIE
PATISSERIE PROPOSES
EN VERSION

100% VEGETALE

ET GOURMANDE.

Land&Monkeys germe en 2018 dans la téte de Rodolphe Landemaine, chef boulanger
patissier et entrepreneur. Devenu végétalien en 2014, Rodolphe se met a réver a la
boulangerie de demain : plus respectueuse du vivant, moins carbonge, plus résiliente...
et avec un imperatif : le golit doit étre encore meilleur | En 2020, apres 2 ans de R&D,
la premiere boulangerie Land&Monkeys ouvre a Paris au cceur du Marais. Au menu,
tous les incontournables de la boulangerie patisserie, en version 100% vegetale,
¢'est-a-dire sans beurre, ni lait ni creme ni ceufs.



LA CHARTE
LAND&MONKEYS

DES INGREDIENTS DES FRUITS ET LEGUMES
100% VEGETAL LOCAUX ET DE SAISON
DES FARINES :
BIOLOGIQUES DES MATIERES GRASSES
ET LOCALES SANS HUILE DE PALME
DES EMBALLAGES
0 PLASTIQUE

DES BIO-DE'C!JETS TRIES
ET COMPOSTES

DES INVENDUS
REVALORISES ET
REDISTRIBUES

1% DU CA REVERSE A DES
ASSOCIATIONS




ARTISANS DU
BIEN MANGER

APPORTEZ UNE
TOUCHE VEGETALE
RAFFINEE ET
DELICIEUSE A VOS
EVENEMENTS.

Chez Land&Monkeys, nous vous proposons une offre événementielle unique pour vos
evenements professionnels ou particuliers. Nous mettons a votre disposition une
gamme exceptionnelle de delices 100% vegeétaux, incluant des pains bio et locaux au
levain, des viennoiseries, gateaux de voyage, plats sales, patisseries et boissons. Nos
produits, élaborés avec des ingrédients de haute qualite, garantissent une expérience
culinaire inoubliable pour vous et vos invités. Que ce soit pour des réunions d'affaires,
des célébrations familiales ou des evénements spéciaux, nous offrons des créations
gourmandes alliant saveur, éthique et raffinement.



NOTRE GAMME

PAINS TRADITIONNELS ET PAINS

SPECIAUX

BAGUETTE, PAIN SANDWICH, BOULE D’EPAUTRE,
FOCACCIA, PAIN COMPLET, PAIN DE MIE...
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VIENNOISERIES 100% VEGETALES

CROISSANT, PAIN AU CHOCOLAT, BRIOCHE, | ==
BABKA, CINNAMON ROLL, KOUGLOF...

g TRAITEUR

. ™
E W SANDWICHS, SALADES, QUICHES,
RN FOCCACIA...

PATISSERIES ET GATEAUX DE VOYAGE
TARTES, ENTREMETS, CAKES...

TRAITEUR
BOISSONS CHAUDES ET BOISSONS FROIDES




~_CONTACTEZ-NOUS

BRYCE DEROZIER

RESPONSABLE COMMERCIAL
~ PRO@LAND-AND-

MONKEYS.COM

076585 68 92

NOTRE SITE INTERNET INSTAGRAM LINKEDIN



https://www.land-and-monkeys.com/
https://www.instagram.com/land_and_monkeys/

